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OCToviIA
b : - Zywy ocet z malin
{H"l‘m-'m,; Czas wysyiki: 2 dni

/YWY OCET

e .-‘;;- 33,00 PLN

Produkt dostepny w nastepujacych wariantach:

Pojemnos¢: 500 ml, 250 ml

Opis produktu

Do produkcji zywego octu z malin uzywamy tradycyjna
polskg odmiane owocéw ,Polana” z dodatkiem wyjgtkowo
stodkiej odmiany ,Polesie”. P6znym latem, bo dopiero
wtedy maliny rosngce w terenach gorzystych Doliny
Dunajca osiggajg petny smak, sg one recznie zbierane |
ttoczone, po czym przechodzg dtugg, dwustopniowg
fermentacje, przy uzyciu tradycyjnej metody orleanskie;.
Ocet z malin po wielu miesigcach lezakowania uzyskuje
klarowny, bogaty, czerwony kolor i intensywny malinowy
zapach.

Niepasteryzowany, nie filtrowany, bogaty w probiotyki.
Smak
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Stodkawy, niezaprzeczalnie malinowy
W kuchni

Swietny ocet dla kucharzy, ktérzy rozpoczynaja swoja
octowg przygode kulinarng. Do satatek na bazie sataty
mastowej, lodowej, rzymskiej, rukoli, roszponki lub Swiezego
szpinaku. Do winegret - sprébuj oleju z orzechow
laskowych. Idealnie podkresla smak dojrzatych pomidoréw.
Do dan z kurczaka, krewetek, tososia lub delikatnej watrébki
cielecej. Z Gorgonzolg (Dolce). Dobrze komponuje sie z
tymiankiem, rozmarynem lub lawenda.

W barku

Dodatek do biatych musujgcych win, do wédki, ginu, biatego
rumu lub tequili. Orzezwiajacy bezalkoholowy spritzer z
wodg gazowang, syropem cukrowym i swiezym
rozmarynem.

W apteczce

Wszystkie gatunki zywych octéw Octovni mogg wptynac
korzystnie na flore bakteryjng jelit, wspomoc odpornosc i
poprawi¢ samopoczucie. Ponadto specyficzne wtasciwosci
kwiatéw, owocow i zidt, z ktorych sg produkowane, dobrze
znane w medycynie ludowej i stosowane we wspoétczesnym
ziotolecznictwie, wzbogacajg octy o dodatkowe, cenne
cechy.

Pij 10 ml octu dziennie w matej szklance wody.
Przechowanie octu

Przechowywac szczelnie zakorkowane, w ciemnym,
chtodnym miejscu. Mozna przechowywac w loddwce, ale nie



jest to konieczne.

Ocet zawiera zywe kultury bakterii octowych co moze
spowodowac powstanie ,matki octowej”. Jest to naturalny,
bezpieczny i zdrowy proces. Jezeli w butelce powstanie
matka, mozna ocet przepusci¢ przez drobne sitko przed
uzyciem,

Dostepny w butelkach o pojemnosci 250 ml lub 500 ml.
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Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl
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