https://www.octovnia.pl
698153696

sklep@octovnia.pl

OCTOVNIA
i .
A2 Zywy ocet z wedzona
wegierka
OCTOVNIA
r W/ ST B Czas wysyiki: 2 dni
/YWY OCE]
Z WEDZONA Cena
WEGI E RKA
< 33,00 PLN

Produkt dostepny w nastepujacych wariantach:

Pojemnos¢: 500 ml, 250 ml

Opis produktu

Do dtugo-lezakowanego zywego octu ze sliwek z Doliny
Dunajca, dodalismy wegierke wedzong na drewnie
sliwkowym, aby otrzymac wyjatkowy ocet o ztozonym
stodko-dymnym smaku.

Niepasteryzowany, niefiltrowany, bogaty w probiotyki.
Smak

Bogaty, ztozony, stodko-kwasny, dymny, o lekko
wyczuwalnym smaku pestki.

W kuchni

Do marynat do pieczonego drobiu (ges, kaczka, bazanta),
wieprzowiny, lub boczku, do carpaccio z burakéw, do
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,podrasowania” barszczu, do satat z dodatkiem oscypka lub
innych wedzonych seréw. Do satat na bazie
ciemnozielonych warzyw, orzechow wtoskich, gruszek lub
jabtek. Do dan bozonarodzeniowych np. karpia po
zydowsku.

W barku

Jako dodatek do Negroni, do koktajli na bazie sake. Do
zimowego bezalkoholowego drinku z sokiem jabtkowym i
przyprawami korzennymi

W apteczce

Wszystkie gatunki zywych octéw Octovni mogg wptynac
korzystnie na flore bakteryjng jelit, wspomdc odpornosc i
poprawi¢ samopoczucie. Ponadto specyficzne wtasciwosci
kwiatow, owocow i zidt, z ktérych sg produkowane, dobrze
znane w medycynie ludowej i stosowane we wspoétczesnym
ziotolecznictwie, wzbogacajg octy o dodatkowe, cenne
cechy.

Pij 10 ml octu dziennie w matej szklance wody.
Przechowanie octu

Przechowywac szczelnie zakorkowane, w ciemnym,
chtodnym miejscu. Mozna przechowywac w loddwce, ale nie
jest to konieczne.

Ocet zawiera zywe kultury bakterii octowych co moze
spowodowac powstanie ,matki octowej”. Jest to naturalny,
bezpieczny i zdrowy proces. Jezeli w butelce powstanie
matka, mozna ocet przepusci¢ przez drobne sitko przed
uzyciem,



Dostepny w butelkach o pojemnosci 250 ml lub 500 ml.
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