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OCTOVNIA

NATURALNIE

Zywy ocet z jarzebing

Czas wysytki: 2 dni
OCTOVNIA

YWY OCET cen
. 3 33,00 PLN

Produkt dostepny w nastepujacych wariantach:

Pojemnos¢: 500 ml, 250 ml

Opis produktu

Z 100% soku jabtkowego ttoczonego z owocow z sadéw w
Dolinie Dunajca, produkujemy wtasny ocet cydrowy. W tym
czystym, zywym occie sg macerowane owoce jarzebiny
zbierane z lokalnych pél i lasow.

Niepasteryzowany, niefiltrowany, bogaty w probiotyki.
Smak

Charakterystyczna gorzkawa nuta

W kuchni

Dodatek do domowych konfitur ze stodkich owocéw. Do dan
z jabtkiem. Do dan jesiennych.
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W barku

Moze zastgpic klasyczne ,bitters” w koktajlach typu Old
Fashioned, Manhattan lub Aviation. Ciekawy dodatek do
bezalkoholowych owocowych herbat mrozonych.,

W apteczce

Wszystkie gatunki zywych octéw Octovni mogg wptynac
korzystnie na flore bakteryjng jelit, wspoméc odpornosc i
poprawi¢ samopoczucie. Ponadto specyficzne wtasciwosci
kwiatow, owocow i zidt, z ktérych sg produkowane, dobrze
znane w medycynie ludowej i stosowane we wspoétczesnym
ziotolecznictwie, wzbogacajg octy o dodatkowe, cenne
cechy.

Pij 10 ml octu dziennie w matej szklance wody.
Przechowanie octu

Przechowywac szczelnie zakorkowane, w ciemnym,
chtodnym miejscu. Mozna przechowywac w lodéwce, ale nie
jest to konieczne.

Ocet zawiera zywe kultury bakterii octowych co moze
spowodowac powstanie ,matki octowej”. Jest to naturalny,
bezpieczny i zdrowy proces. Jezeli w butelce powstanie
matka, mozna ocet przepusci¢ przez drobne sitko przed
uzyciem.

Dostepny w butelkach o pojemnosci 250 ml lub 500 ml.
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