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OCTOVNIA

NATURALNIE —

Zestaw Prezentowy
Klasyczny

Czas wysytki: 2 dni

Cena

99,00 PLN

Opis produktu

WybraliSmy trzy nasze najbardziej popularne i uniwersalne
Zywe, niepasteryzowane octy, aby stworzy¢ oryginalny
zestaw prezentowy, ktory przyda sie w kazdej kuchni.

Zestaw zawiera zywy ocet cydrowy (jabtkowy), zywy ocet z
malin i zywy ocet z czarnej porzeczki, kazdy po 250 ml,
zapakowany w pachngcym recznie koszonym sianie, eko-
pudetku, zawigzany sznureczkiem i zalakowany.

Zywy Ocet Cydrowy (Jabtkowy) - 250 ml

Nasz ocet cydrowy to idealne potaczenie tradycyjnych
odmian jabtek, zaréwno stodkich, jak i cierpkich, w celu
naturalnego uzyskania pozadanego poziomu stodkosci i
kwasowosci. Ocet cydrowy pochodzi wytacznie z czystego,


https://www.octovnia.pl
mailto:sklep@octovnia.pl

Swiezego soku jabtkowego z sadow w Dolinie Dunajca. W
jego produkcji nie uzywamy jakichkolwiek dodatkow (wody,
cukru). Ocet cydrowy potrzebuje czasu, aby przejs¢ przez
ztozony dwuetapowy proces naturalnej fermentacji i
natleniania sie az osiggnie idealny stopien kwasowosci. Caty
proces trwa kilkanascie miesiecy. Nasz sposdb produkgcji
wzorujemy na tradycyjnych metodach i recepturach
uzywanych w Stanach Zjednoczonych, Kornwalii (Anglii) i
Normandii (Francja). Ocet cydrowy ma Swiezy jabtkowy
zapach i delikatnie ztotg barwe.

Smak
Niezaprzeczalnie jabtkowy, stodkawy

Pomysty jak wykorzysta¢ Zywy Ocet Cydrowy (jabtkowy)
mozna znalez¢ na -
https://www.octovnia.pl/ocet-cydrowy-jablkowy

Zywy Ocet z Malin - 250 ml

Do produkcji zywego octu z malin uzywamy tradycyjna
polskg odmiane owocdw ,,Polana” z dodatkiem wyjgtkowo
stodkiej odmiany ,Polesie”. P6znym latem, bo dopiero
wtedy maliny rosngce w terenach gorzystych Doliny
Dunajca osiggajg petny smak, sg one recznie zbierane i
ttoczone, po czym przechodzg dtugg, dwustopniowg
fermentacje, przy uzyciu tradycyjnej metody orleanskie;.
Ocet z malin po wielu miesigcach lezakowania uzyskuje
klarowny, bogaty, czerwony kolor i intensywny malinowy
zapach.

Smak

Stodkawy, niezaprzeczalnie malinowy.
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Pomysty jak wykorzysta¢ Zywy Ocet z Malin mozna znalez¢
na - https://www.octovnia.pl/ocet-z-malin

Zywy Ocet z Czarnej Porzeczki - 250 ml

Stare odmiany czarnej porzeczki wcigz obfitujg na
stonecznych zboczach Doliny Dunajca. W Srodku lata sg one
recznie zbierane i ttoczone, po czym przechodzg dtuga,
dwustopniowg fermentacje, przy uzyciu tradycyjnej metody
orleanskiej. Ocet z czarnej porzeczki potrzebuje co najmniej
2 lata, aby uzyskac klarowny, bogaty, gteboki czerwony
kolor i pozwoli¢ na potgczenie ztozonego bukietu smakdw.

Smak
Wyrazisty, pieprzowy, intensywnie owocowy.

Pomysty jak wykorzysta¢ Zywy Ocet z Czarnej Porzeczki
mozna znalez¢ na
https://www.octovnia.pl/ocet-z-czarnej-porzeczki

Przechowanie octu

Przechowywac szczelnie zakorkowane, w ciemnym,
chtodnym miejscu. Mozna przechowywac w lodowce, ale nie
jest to konieczne.

Ocet zawiera zywe kultury bakterii octowych co moze
spowodowac powstanie ,matki octowej”. Jest to naturalny,
bezpieczny i zdrowy proces. Jezeli w butelce powstanie
matka, mozna ocet przepusci¢ przez drobne sitko przed
uzyciem.
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