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OCToviIA
> : 4 Zywy ocet z czosnkiem
n; TOVNIA niedZwiedzim
/\ \\ \ [][:IJ I Czas wysyiki: 2 dni
Z CZOSNKIEM Cena

NIEDZW]EDZIM
33,00 PLN

Produkt dostepny w nastepujacych wariantach:

Pojemnos¢: 500 ml, 250 ml

Opis produktu

Zgodnie z ludowg legendg, czosnek niedzwiedzi to roslina,
ktérg jedza niedzwiedzie, aby odzyskac sity po dtugim
zimowym snie. W marcu, jego delikatne i stodkie liscie
pojawiajg sie w zacienionych gajach okolicznych, starych
lasow lisciastych. Czosnek niedzwiedzi jest rosling objeta
czesciowg ochrong w wojewodztwie matopolskim. Do naszej
produkcji wykorzystujemy rosliny zbierane legalnie, w
sposdb szanujgcy przyrode. Macerujemy je w wtasnym,
zywym occie cydrowym, ktéry produkujemy z 100% soku
jabtkowego ttoczonego z owocow z sadow w Dolinie
Dunajca. Tak powstaje aromatyczny ocet o lekko stomkowej
barwie.
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Niepasteryzowany, nie filtrowany, bogaty w probiotyki.
Smak Czosnkowo-szczypiorkowy
W kuchni

Uniwersalny ocet ktérym mozna zastgpi¢ czosnek lub
czosnek i cytryne w kuchni, nie tylko typowo wiosennej.
Najprostszy winegret na jego bazie doda nowy wymiar
smaku kazdemu rodzaju zielonej sataty, a 1-2 tyzki dodane
do majonezu stworzg szybki sos do satatki ziemniaczanej.
Sprawdza sie w marynatach miesa wieprzowego i drobiu.
Mozna nim pokropic grillowang ttustg rybe np. makrele,
karpia lub tososia. Bilansuje smak ttustych, Smietankowych
seréw. Dobrze komponuje sie z kolendrg, papryka, natka
pietruszki, szafranem i szatwia.

W barku

Kilka kropel stanowi ciekawy dodatek do wytrawnych
drinkéw np. Bloody Mary czy Dirty Martini.

W apteczce

Wszystkie gatunki zywych octéw Octovni mogg wptyngé
korzystnie na flore bakteryjng jelit, wspomoc odpornosc i
poprawi¢ samopoczucie. Ponadto specyficzne wtasciwosci
kwiatow, owocow i zidt, z ktérych sg produkowane, dobrze
znane w medycynie ludowej i stosowane we wspotczesnym
ziotolecznictwie, wzbogacajg octy o dodatkowe, cenne
cechy.

Pij 10 ml octu dziennie w matej szklance wody.
Przechowanie octu

Przechowywac szczelnie zakorkowane, w ciemnym,



chtodnym miejscu. Mozna przechowywac w lodowce, ale nie
jest to konieczne.

Ocet zawiera zywe kultury bakterii octowych co moze
spowodowac powstanie ,matki octowej”. Jest to naturalny,
bezpieczny i zdrowy proces. Jezeli w butelce powstanie
matka, mozna ocet przepusci¢ przez drobne sitko przed
uzyciem.

Dostepny w butelkach o pojemnosci 250 ml lub 500 ml.
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